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 استان قزوین

 :شده در های شناساییکاکوتی بر میکروب اسانسهای شیمیایی و اثر بازدارندگی بررسی ترکیب پروژه کارشناسی ارشد

 کشک خمیری سنتی استان قزوین

 :های پروبیوتیکمروری بر تاثیر اسانس گیاهان دارویی بر عملکرد میکروارگانیسم سمینار کارشناسی ارشد 

 های تسریع در رسانیدن پنیرراه ه کارشناسی:پروژ 
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 های علمی و پژوهشیمهارت

فعال سازی نانوکپسولاسیون ترکیبات زیستطراحی و بهینه تخصص در فناوری نانو و کاربردهای آن در صنایع غذایی: .3

 برای افزایش ماندگاری محصولات غذایی.

 های فیزیکوشیمیایی و میکروبی در محصولات لبنیارزیابی ویژگی تجزیه و تحلیل شیمیایی و میکروبی مواد غذایی: .2

 و گوشتی، با تمرکز بر بهبود کیفیت و ایمنی.

دانی اکسیمطالعه اثرات ضدمیکروبی و آنتی فعال گیاهان دارویی:ترکیبات زیست تخصص در استخراج و بررسی .6

 ها در محصولات غذایی.های گیاهی و استفاده از آناسانس

تدوین مقالات مروری برای تحلیل جامع تأثیر مواد طبیعی و  طراحی و اجرای مطالعات مروری سیستماتیک: .۰

 های نوین در ایمنی مواد غذایی.فناوری

های سطح پاسخ ها با استفاده از روشتجزیه و تحلیل داده سازی پیشرفته:مهارت در کار با ابزارهای آماری و مدل .5

(RSMو نرم ) افزارهایی مانندSPSS. 

و شناسایی ترکیبات شیمیایی با  DNA، استخراج PCRهای تسلط بر تکنیک های آزمایشگاهی پیشرفته:مهارت .3

 ی و کروماتوگرافی.استفاده از اسپکتروفتومتر

، ISC ،Scopusشده در مقاله علمی در مجلات نمایه 20سابقه نگارش و انتشار بیش از  نگارش علمی و انتشار مقالات: .3

Web of Science  وPubMed. 



های میکروبی در شناسایی و کنترل فلزات سنگین و آلودگی توسعه راهکارهای ایمنی و بهداشتی در مواد غذایی: .0

 مین مواد غذایی.زنجیره تأ

پروژه دانشگاهی مرتبط با بهداشت مواد غذایی،  ۱همکاری در بیش از  ای:های تحقیقاتی چندرشتهمدیریت پروژه .۱

 بیوتکنولوژی و گیاهان دارویی.

 های بهداشتتوانایی ارائه مطالب تخصصی و راهنمایی دانشجویان در حوزه مهارت در تدریس و انتقال دانش تخصصی: .33

 و ایمنی مواد غذایی.

 International Journal of Dairy Technology ،Foodاز قبیل  داوری در مجلات معتبر داخلی و خارجی  .33

Science & Nutrition ،Food Engineering Research و ... 

 

 

 


